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RESUMO
O Brasil ocupa a segunda maior posi¢ao mundial na produg¢do de carnes vermelhas e seus
derivados, o alto consumo impde ao pais a responsabilidade de produzir com qualidade os
produtos de origem animal, tanto para o consumo interno como para a venda internacional, cuja
lideranca também pertence a este pais. Isso posto, a presente obra tem por objetivo geral analisar
a importancia do médico veterinario como Responsavel Técnico - RT na garantia da qualidade
de produtos de origem animal. Os resultados apresentaram as principais atividades e atribui¢des
do veterinario enquanto RT nos estabelecimentos que lidam com produtos de origem animal e
derivados. A metodologia utilizada foi qualitativa, natureza basica, objetivos descritivos e
procedimentos bibliograficos com fontes advindas da legislagao sobre vigilancia sanitaria em
produtos de origem animal e as responsabilidades do médico veterindrio responsavel técnico.
Os padrdes elencados apontaram para uma responsabilidade privativa que requer cuidados e
aten¢do concomitante ao trabalho de fiscalizar e monitorar o ambiente fisico, organizacional, o
meio ambiente, corpo de colaboradores e os produtos que ingressam nos estabelecimentos. A
conclusao deste estudo entende que o papel do médico veterinario RT ¢ indispensavel para
garantir que os produtos nacionais de origem animal e derivados possam ser vistoriados com a
devida responsabilidade que necessitam, desde o seu manejo até o consumidor final, garantindo
que o consumidor ndo somente se contamine, mas também se alimente com a qualidade

desejada no Brasil e no mundo.

PALVRAS-CHAVE: Consumo. Doengas. Estabelecimentos de abate. Saude tinica. Médico

Veterinario.



THE ROLE OF THE VETERINARIAN IN THE HYGIENE AND INSPECTION OF
PRODUCTS OF ANIMAL ORIGIN

ABSTRACT

Brazil is the second largest producer of red meat and its derivatives in the world. High
consumption imposes on the country the responsibility of producing quality products of animal
origin, both for domestic consumption and for international sale, a position that also belongs to
this country. That said, the general objective of this work is to analyze the importance of the
veterinarian as Technical Responsible (RT) in ensuring the quality of products of animal origin.
The results presented the main activities and duties of the veterinarian as RT in establishments
that deal with products of animal origin and derivatives. The methodology used was qualitative,
basic in nature, descriptive in nature, and bibliographical procedures with sources from the
legislation on health surveillance of products of animal origin and the responsibilities of the
veterinarian as technical responsible. The standards listed indicated a private responsibility that
requires care and attention concomitant with the work of inspecting and monitoring the physical
and organizational environment, the environment, the staff, and the products that enter the
establishments. The conclusion of this study understands that the role of the RT veterinarian is
indispensable to ensure that national products of animal origin and derivatives can be inspected
with the due responsibility they require, from their handling to the final consumer, ensuring that
the consumer is not only contaminated, but also fed with the quality desired in Brazil and in the

world.

KEYWORDS: Consumption. Diseases. One Health. Slaughterhouses. Veterinarian.
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LISTA DE SIGLAS

ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

CFMYV - Conselho Federal de Medicina Veterinaria

CRMYV - Conselhos Regionais de Medicina Veterinaria

DIPOA — Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal

MAPA — Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

OMS — Organizagdo Mundial da Satude

RIISPOA — Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de

Origem Animal

RT — Responsavel Técnico

SCRI — Secretaria de Comércio ¢ Relagdes Internacionais

SIE — Servico de Inspe¢ao Estadual

SIF — Servigo de Inspecao Federal

SIM — Servico de Inspe¢ao Municipal

SISBI-POA — Sistema Brasileiro de Inspec¢ao de Produtos de Origem Animal
SUASA — Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria

VISA — Vigilancia Sanitaria
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1. INTRODUCAO

Com o processo de globalizagao, observou-se o aumento da expectativa de vida
da populagdo, acompanhado pela crescente demanda por longevidade com qualidade e bem-
estar. Nesse contexto, a atenc¢ao a alimentagao tornou-se uma prioridade, conforme evidenciado
pelos estudos de Brizotti, Souza e Ribeiro (2020). A intensificacdo da producdo e da
comercializacdo de alimentos de origem animal estd diretamente associada ao aumento dos
riscos de contaminacdo por agentes patogé€nicos, os quais podem ser responsaveis pela
transmissao de enfermidades aos seres humanos, quando nao sao adotadas medidas adequadas
de controle higiénico-sanitario (Franco, 2008; Jay et al., 2005).

O Brasil, como um dos maiores produtores e exportadores de carnes, assume a
responsabilidade de garantir a qualidade e a seguranga dos produtos destinados ao consumo
interno e externo. Nesse cenario, o médico veterinario exerce papel fundamental nas atividades
de inspegdo e vigilancia higi€nico-sanitaria dos produtos de origem animal (Silva; Junqueira,
2006). Ressalta-se que, tanto em ambito nacional quanto internacional, existem normas
regulamentadoras voltadas a seguranca alimentar, direcionadas a preven¢do e contencdo da
disseminagdo de agentes prejudiciais a saide humana. De acordo com estudos técnicos, ja
foram identificados aproximadamente 250 tipos distintos de doengas transmitidas por
alimentos de origem animal, j4 foram identificados aproximadamente 250 tipos distintos de
doencas transmitidas por alimentos de origem animal. No contexto brasileiro, o setor de
exportagdo de carnes — em que o pais ocupa a segunda posi¢do como maior produtor
mundial, ficando atras apenas dos Estados Unidos, segundo dados da Secretaria de Comércio
e Relacdes Internacionais (SCRI), citados por Carvalho e Sousa (2022) — evidencia a
relevancia econdmica do controle sanitario.

No ano de 2023, o Brasil exportou cerca de 2,536 milhdes de toneladas de carne bovina
processada. Para o ano de 2024, projeta-se um acréscimo de aproximadamente 10% no
volume total exportado, segundo estimativas disponiveis em fontes governamentais (BRASIL,
2024). Diante desse panorama, verifica-se um interesse crescente no desenvolvimento da
saude publica, voltado tanto a protecdo da saide humana quanto a otimizag¢ao dos resultados
na comercializagdo de produtos de origem animal, no mercado interno e externo. Sob essa
perspectiva, a sinergia entre inspecao alimentar e vigilancia sanitaria revela-se essencial para a
prevengdo e o controle de patologias (Santos et al., 2022).

Para que se alcance a eficacia desejada no controle sanitario, torna-se imprescindivel
reconhecer a importancia do médico veterindrio, conforme salientado por Gomide, Fontes e
Ramos (2006). Esse profissional é responsavel pelas a¢des de coordenagdo e gerenciamento das

condi¢des higiénico-sanitarias dos produtos de origem animal, abrangendo carne, leite, queijo,
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ovos, mel e seus derivados. Suas atribuigdes vao além do controle dos produtos, estendendo-se
a analise dos ambientes de comercializagdo, a organizacdo interna dos estabelecimentos e a
observancia das normativas ambientais e legais vigentes (Carvalho; Sousa, 2022).

Nesse sentido, conforme destacado por Santos et al. (2022), cabe ao médico veterinario
identificar os produtos aptos ao consumo e aqueles improprios para a alimentagdo humana,
fundamentando sua atuagdo na formagdo profissional e na competéncia técnica para emitir
pareceres especializados. A seguran¢a dos alimentos de origem animal constitui, portanto, um
dos pilares fundamentais da satde publica. Nesse contexto, o médico veterinario desempenha
papel estratégico na garantia da qualidade sanitaria dos produtos consumidos pela populagao.

Contudo, persistem desafios significativos relacionados a precarizagao da fiscalizagao,
a caréncia de profissionais qualificados, a defasagem na infraestrutura dos estabelecimentos e
a constante tensdo entre os interesses econdmicos do setor produtivo e as exigéncias sanitarias.
Soma-se a isso o desconhecimento, por parte da sociedade, acerca da importancia desse
profissional na cadeia produtiva, além de lacunas na formacdo académica, que dificultam o
enfrentamento dos crescentes desafios desse setor.

Diante desse cenario, este estudo tem como objetivo analisar a importancia do médico
veterindrio na vigilancia e inspec¢do de produtos de origem animal, considerando seu papel na
promogao da saude publica e na garantia da seguranga alimentar. Para tanto, busca-se identificar
as atribuigdes legais desse profissional na inspecdo de alimentos; discutir a relagdo entre
vigilancia sanitaria e saude publica na garantia da qualidade dos produtos de origem animal;
descrever os principais agentes causadores de patologias presentes nesses alimentos; e, por fim,
compreender as responsabilidades do médico veterinario enquanto agente fundamental no

controle de qualidade dos produtos de origem animal.

2. REFERENCIAL TEORICO.

2.1 O papel do médico veterinario na vigilancia de produtos de origem animal.

O avanco da tecnologia e a disseminagdo do capitalismo promoveram maiores
transagdes comerciais, sem limites de fronteiras a necessidade de inspecao dos negdcios do
setor alimenticio aumentou. Com 1isso, organismos internacionais passaram a cobrar

acompanhamento por parte de profissional especializado na eficiente qualidade dos produtos
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de origem animal comercializados (Pereira Filho, 2022).

Os ambientes ja existentes e entrantes passaram a ser acompanhados pelo médico
veterindrio, com vistas a fiscalizagdo higiénico-sanitaria dos produtos advindos do setor
agropecuario. Sua determinagdo se encontra no plano legal, exigéncia que o legislador julgou
necessaria para atendimento das demandas nacionais e internacionais, outrossim a instru¢ao
normativa encontra-se na Lei n. 1.283/1950 (Lei de Inspegdes), a qual exigia agente de
fiscalizacdo nos estabelecimentos e industrias de produtos de origem animal (Brasil, 1950).

Foi designado ao profissional médico veterindrio a incumbéncia de tais
acompanhamentos, ainda sob vertente legal, com fundamento na Lei n. 5.517/1968 em seu Art.
5°, alinea f sinaliza que: “onde devera exercer o acompanhamento sanitario nos matadouros,
frigorificos, fabricas de laticinios, conservas de carne e pescado, produ¢do de banha e gorduras
que envolvam origem animal, leite, peixe, ovos, mel, cera, demais derivados da industria
pecudria.” (Brasil, 1986). Assim, a competéncia privativa do veterinario deve ser seguida tanto
por entidades privadas como publicas nas esferas, municipais, estaduais, federais, paraestatais,
autarquicas e economia mistas. O trabalho consiste em gerenciar, coordenar e controlar a
inspe¢do animal com o trabalho de assisténcia técnica e sanitaria sob qualquer forma. (Pereira
Filho, 2022).

Ao médico veterinario cabe a identificagdo de doengas ou inconformidades com os
padroes aceitos pelos organismos regulamentadores, dessa forma sua autoridade técnica
permite também realizar exames que permitam atestar vicios na qualidade (Santos, et al.
2022). Seu papel também incumbe o planejamento e a execucdo do controle sanitario dos
estabelecimentos comerciais e industriais de produtos vendidos sob origem animal. Para
concretizagdo de todo o exposto, faz-se necessario que o trabalho seja exercido com
responsabilidade e ética, haja vista a preven¢do de doencas na populacdo humana (Viana
Junior; Panisset, 2024).

A auséncia do profissional na cadeia produtiva impacta em uma elevada taxa de
contaminag¢do alimentar dos produtos de origem animal, que atinge toda uma rede industrial e
comercial de produtos de origem animal (Santos, et al. 2022). O controle de zoonoses ¢
imprescindivel para a garantia da qualidade dos produtos comercializados nacionalmente e

exportados tendo seu respaldo tanto no fator econdmico como no aspecto de satde publica.
2.2 O Médico Veterinario na Inspecio de Produtos de Origem Animal.

A inspecao de produtos de origem animal no Brasil ¢ fundamental para garantir a seguranca

alimentar e a satide publica. Historicamente, sua consolidacdo ocorreu com a promulgacio do
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Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) em
1952, que estabelece diretrizes para o controle higiénico-sanitdrio na produgdo e

comercializa¢do desses produtos.

O Regulamento da Inspeg¢do Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
(RIISPOA) passou por atualizagdes com o objetivo de incorporar avangos cientificos e
tecnologicos, reforgando a importancia da inspe¢ao como medida preventiva contra doencgas e
como ferramenta de protecao ao consumidor. Apesar de a legislagdo brasileira ser considerada
rigorosa, ela pode representar um desafio para pequenos produtores e agricultores familiares,
sobretudo no que se refere a obtengao de selos de inspe¢ao, como o Servigo de Inspecao Federal
(SIF), em razdo dos custos e das exigéncias técnicas envolvidas. Essa realidade evidencia a
necessidade de politicas publicas que garantam maior inclusdo e equidade no acesso desses

produtores ao mercado formal (BRASIL, 2017; FREITAS et al., 2021).

Além disso, estudos demonstram que os produtos carneos inspecionados em
estabelecimentos sob fiscalizacao federal, especialmente no estado do Parand, apresentam altos
indices de conformidade microbiologica e fisico-quimica, assegurando a seguranca alimentar
dos consumidores (OLIVEIRA et al., 2021). A discussdo sobre a inspe¢do sanitaria também
abrange aspectos relacionados a rastreabilidade e a rotulagem, fatores que impactam
diretamente na decisdo de compra, uma vez que os consumidores priorizam alimentos que

oferegam garantias de seguranga e qualidade (SILVA; JUNQUEIRA, 2006; BRASIL, 2017).

Para fortalecer o sistema de inspe¢ao de produtos de origem animal no Brasil, ¢ necessario
investir na capacitacdo dos servicos de inspecdo estaduais e municipais, promovendo a
harmonizagdo com os padrdes internacionais e a legislagdo nacional. Além disso, politicas de
assisténcia técnica e extensdo rural sdo fundamentais para apoiar pequenos produtores e
produtores artesanais, reduzindo as desigualdades na educacao técnica e sanitaria e construindo

um sistema alimentar mais justo e inclusivo.

O Servigo de Inspecdo Municipal (SIM) e o Servico de Inspegao Estadual (SIE) sdo
responsaveis por garantir a inocuidade, qualidade e conformidade dos produtos de origem
animal produzidos e comercializados em niveis municipal e estadual, respectivamente. Esses
servicos, regulamentados por legislagdes especificas, tém como base o controle higiénico-
sanitario de estabelecimentos e produtos, assegurando que cheguem ao consumidor em

condig¢des seguras. De acordo com Lima et al. (2020), a atuagdo desses servigos € essencial para
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prevenir riscos a saude publica, especialmente em regides onde o consumo de produtos locais
¢ elevado. O SIM tem sua atuagdo limitada ao territério do municipio, enquanto o SIE abrange

todo o estado, permitindo que os produtos sejam comercializados entre diferentes municipios.

O médico veterinario exerce papel central na execugao das atividades de inspegao e
fiscalizacdo dentro dos servicos municipais e estaduais, sendo o profissional legalmente
habilitado para avaliar as condi¢des higi€nico-sanitarias dos produtos e dos processos
produtivos. Segundo Rossi Junior (2018), o médico veterinario ¢ o responsavel técnico pelas
acdes de inspecao ante mortem e post mortem, além da verificagdo das boas praticas de
fabricacdo e da rastreabilidade dos produtos. Sua atuagdo contribui diretamente para a protecao
da saude coletiva e para o fortalecimento da cadeia produtiva, uma vez que assegura que os

alimentos estejam em conformidade com os padroes estabelecidos pelas autoridades sanitarias.

O Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA) integra o
Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria (SUASA) e tem como principal
objetivo padronizar e harmonizar os procedimentos de inspe¢ao e fiscalizagao dos produtos de
origem animal em todo o territdrio nacional. Ele permite que os produtos inspecionados pelos
servicos estaduais e municipais que aderem ao sistema possam ser comercializados em todo o
pais, desde que atendam aos mesmos critérios de qualidade e seguranca exigidos pelo Servico
de Inspecao Federal (SIF) (BRASIL, 2024a). De acordo com Ferraz et al. (2021), a adesdo ao
SISBI-POA contribui para fortalecer a seguranca sanitaria e ampliar as oportunidades de
mercado para pequenos € médios produtores, sendo uma estratégia relevante para o

desenvolvimento econdmico regional e nacional.

O processo de adesdo e gestdo dos servigos de inspecao € operacionalizado por meio do
Sistema de Gestao de Servigos de Inspecao (e-SISBI), uma plataforma digital que centraliza as
informacdes, documentos e procedimentos necessarios. Por meio do e-SISBI, os servicos de
inspe¢do apresentam documentagdo técnica, autoavaliacdes, planos de acdo corretiva e
relatorios de auditorias, visando comprovar a equivaléncia com os padrdes do SIF (BRASIL,
2024b). Segundo Souza, Portela e Gonzaga (2020), a adogao de ferramentas digitais, como o e-
SISBI, reflete uma tendéncia de modernizacao dos processos publicos, além de promover maior
transparéncia, agilidade e controle na gestdo dos servicos de inspe¢do agroindustrial. A
utilizagdo da plataforma permite, ainda, ampliar o acesso dos produtos de origem animal ao
mercado nacional, contribuindo diretamente para a seguranga alimentar e o fortalecimento da

agroindustria brasileira.
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2.3 Doencas causadas pelo consumo de alimentos contaminados.

As doengas transmitidas pela ingestdo de alimentos contaminados representam um problema
significativo de saude publica, manifestando-se em humanos principalmente por sintomas como
diarreia, febre e vomitos (Melo et al., 2018). Essas enfermidades sdo causadas pela ingestao de
alimentos que contém agentes nocivos, como microrganismos, substancias quimicas, objetos
lesivos ou toxinas prejudiciais ao organismo.

A infeccao alimentar ocorre pela ingestao dessas substancias nocivas ao corpo, que ao
entrarem em contato com o corpo se multiplicam no trato intestinal e se dispersam causando
impactos em todo o corpo. Importante diferenciar a intoxica¢do alimentar da toxinfecgao
alimentar, aquela se trata do consumo de alimentos contaminados por bactérias, agrotoxicos,
ou substancias quimicas. Ja a toxinfec¢do acontece pela ingestao de bactérias patogénicas e suas
toxinas e substancias toxicas. (Pereira Filho, 2022).

Em casos de Doencgas Transmitidas por Animais - DTA pode-se evitar enfermidades
com o uso de técnicas de prevencao e cuidados higiénicos, porém as medidas paliativas ndo se
sobrepdem as agdes preventivas de controle — principalmente na cadeia produtiva, no transporte
alimentar e nas unidades de abastecimento. Esses locais podem ser hospedeiros atrativos para
os agentes causadores de enfermidades, sejam virus, bactérias e fungos. (Moreira, 2022).

Os alimentos de origem animal, apesar de sua importancia na alimentagdo humana
com substancias proteicas e demais nutrientes podem causar problemas quando eivados de
contaminagdo. Tais prejuizos a saide impactam individualmente cada pessoa que ¢ afetada,
como também a economia do pais que sente os impactos. (Ribeiro Silva et al, 2016). Assim, os
investimentos em politicas puiblicas de educagdo voltada a questdo sanitaria e produgdo de
alimentos somada a atuacdo forte de vigilancia sanitiria sdo medidas de contencdo e
enfrentamento eficientes. Isso porque, a conscientizacdo promove uma maior aten¢ao por parte

dos consumidores, produtores, comerciantes, transportadores e etc (Pereira Filho, 2022)

2.4 Doencas transmitidas por alimentos — DTA.

As Doencas Transmitidas por Alimentos — DTA sendo algumas zoondticas, sao
caracterizadas pela transmissdo do animal para o homem, contudo também podem ser
originadas de alimentos contaminados por agentes infecciosos como virus, bactérias, fungos e
etc.

Os casos mais comuns encontram-se nas notificagdes de Salmonelose; infec¢ao por
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Escherichia coli; contaminagdo por Bacillus cereus; intoxicagdo por Staphylococcus aureus;
botulismo; célera; amebiase e toxoplasmose.

Os principais meios de contaminagdo segundo Pereira Filho (2018) de alimentos nos
humanos acontecem por meio da carne. Essa, ¢ caracterizada por ser composta de agua,
proteinas, gorduras, minerais e etc. A proliferacdo acontece por ser de fécil hidrolise tornando-

a bastante perecivel.

2.5 Listeriose - Listeria monocytogene.

A Listeria monocytogenes ¢ uma bactéria gram-positiva que se caracteriza por
apresentar ampla resisténcia em ambientes insalubres, como baixa temperatura e alto teor
salino, o que a torna uma alta ameaga a seguranca alimentar de produtos provenientes de carne
animal (Swaminathan; Gerner-smidt, 2007). Essa bactéria ¢ responsavel por causar a listeriose,
enfermidade grave que afeta principalmente os grupos vulneraveis, como gravidas, neonatos,
idosos e imunodeprimidos (Ribeiro Silva et al., 2016).

A listeriose ¢ primariamente adquirida pela ingestao de alimentos contaminados, como
carnes processadas, leites ndo pasteurizados e demais produtos hortifrutigranjeiros mal
higienizados, sem a devida inspec¢do sanitdria ativa (Farber; Peterkin, 1991). Conforme a
propria Organizagdo Mundial da Satide (OMS), apesar de relativamente rara, a listeriose ainda
assim apresenta alta taxa de letalidade, especialmente em paises com padrdes de controle
alimentar frageis.

A infec¢do pode ser ndo invasiva com menos agressividade para os individuos
afetados, com sintomas gastrointestinais leves, ou invasiva, se manifestando de modo violento
resultando em septicemia, meningite e abortos (Ramaswamy et al., 2007). Entre os sintomas
mais frequentes estdo: febres, dores musculares, nauseas, vomitos e cefaleia. Em gestantes, ha
riscos de transmissOes verticais, resultando em natimortos ou infecgcdes neonatais
(Swaminathan; Gerner-smidt, 2007).

Praticas adequadas de processamento de alimentos, como pasteurizagdo e controle da
cadeia fria, sdo essenciais para a prevencao. Além disso, 0 monitoramento microbioldgico em
alimentos de risco deve ser prioridade em politicas de saide publica, a fim de evitar a

propagacao sistémica da enfermidade na populagdo (Farber; Peterkin, 1991).

2.6 Botulismo - Clostridium botulinum



18

O botulismo ¢ causado pela neurotoxina produzida pela bactéria Clostridium
botulinum. Essa bactéria anaerobica, formadora de esporos, ¢ encontrada naturalmente no solo
e em ambientes aquaticos (Dunn, 1998). O botulismo foi descrito pela primeira vez, pela escrita
cientifica, em achados de estudos europeus datados do século XVI, com associacdo aos
alimentos contaminados, como salsichas (Horowitz, 2010).

Os sintomas, incluem: visdo turva, fraqueza muscular, problemas no pulmao com
relatos de dificuldades respiratorias e insuficiéncia neuromuscular progressiva. Em casos
graves, pode ocorrer paralisia flacida generalizada, exigindo ventilagdo mecanica, através de
uso de equipamento e internacdo hospitalar (Arnon et al., 2001). O controle das bactérias
envolve praticas seguras no processamento de alimentos, como aquecimento adequado e uso
de conservantes (Sobel, 2005). Em casos suspeitos, o tratamento imediato, sob supervisao
médica, com antitoxinas ¢ essencial para prevenir complicagdes fatais para o individuo

acometido com o botulismo.

2.7 Cisticercose - Taenia solium

A cisticercose ¢ uma zoonose, com uma transmissao parasitaria causada pelo estagio
larval da Taenia solium. O ser humano ¢ o hospedeiro definitivo, enquanto os suinos atuam
como intermedidrios ao ingerirem ovos do parasita em alimentos ou d4gua contaminados (Garcia
et al., 2003).

Os cisticercos podem se alojar em diversos tecidos, como musculos, olhos e cérebro.
Quando localizados no sistema nervoso central, a condicdo ¢ conhecida como

neurocisticercose, caracterizada por convulsdes, hidrocefalia e déficit cognitivo (White, 2000).

Figura 1: ciclo de vida da Taenia solium
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Fonte: Centro de Controle e Prevengdo de Doengas (CDC).

Medidas preventivas incluem inspe¢do rigorosa de carnes, tratamento de dgua e
saneamento basico. A educacdo sobre higiene alimentar ¢ essencial em 4reas endémicas, a fim

de prevenir a contaminacao por parte de tais agentes nocivos a saude (Garcia et al., 2003).

2.8 Salmonelose - Salmonella spp.

A salmonelose ¢ causada por bactérias do género Salmonella, especialmente as
sorovares S. Enteritidis ¢ S. Typhimurium. E uma das principais causas de doengas transmitidas
por alimentos no mundo, com impacto significativo na satde publica (Scallan et al., 2011).

A transmissao ocorre pela ingestdo de alimentos contaminados tais como: ovos, carne
crua ou malcozida e produtos lacteos. A OMS estima milhdes de casos anuais, particularmente
em regides com condicdes sanitarias deficientes.

Os sintomas, incluem: diarreia, febre, dor abdominal e vomitos. Em casos severos,

pode evoluir para septicemia, especialmente em imunocomprometidos. A prevengdo exige
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praticas rigorosas de higiene, cozimento adequado de alimentos e controle da cadeia de

producdo dos alimentos comercializados nos supermercados (Scallan et al., 2011).

2.9 Infeccao por Escherichia coli

A Escherichia coli ¢ um microrganismo amplamente distribuido no trato
gastrointestinal, mas algumas cepas patogénicas podem causar infecgdes severas,
especialmente em criangas e idosos (Nataro; Kaper, 1998).

As principais cepas patogénicas incluem a enterohemorragica, associada a sindrome
hemolitico-urémica e a enterotoxigénica, principal causa da diarreia do viajante. Enteroinvasiva
provoca sintomas semelhantes a disenteria (Nataro; Kaper, 1998). Os sintomas incluem:
diarreia aquosa ou sanguinolenta, febre, dores abdominais e vomitos.

Em infeccdes graves, a sindrome hemolitico-urémica pode causar insuficiéncia renal
e anemia hemolitica (Karmali, 1989). Medidas preventivas incluem higiene rigorosa no preparo
e consumo de alimentos, cozimento adequado de carnes e uso de dgua potavel tratada (Nataro;

Kaper, 1998).

3. Importancia da vigilancia sanitaria na inspecdo de produtos de origem animal.

A Vigilancia Sanitaria (VISA) no Brasil tem como principal fungdo garantir a
seguranca dos produtos de origem animal, assegurando que sejam seguros e livres de agentes
nocivos, reduzindo, assim, o risco de doengas. Além disso, sua atuagdo visa prevenir a
contaminac¢do de outros produtos, evitando a propagacdo de doengas transmissiveis e possiveis
intoxicagdes (Carvalho; Sousa, 2022).

Dessa forma, os estabelecimentos comerciais, conforme a legislacdo brasileira,
necessitam de inspec¢do industrial e sanitaria de 6rgao oficial para fins de funcionamento como
abate, industrializag¢do, processamento, manipulagdo e comercializagdo de alimentos de origem
animal. Tais regulamentacdes se ddo nas trés esferas de poder, tanto federal, estadual e
municipal; cada qual com suas atribuigdes e responsabilidades de acordo com a especificagao
de atuacdo do estabelecimento empresarial (Freitas, 2018)

A Vigilancia Sanitaria (VISA) tem por atribuicdo priméria realizar inspegoes
sanitarias, que consistem em identificar alimentos improprios para o consumo por parte da
populacdo, em que pese, conforme retratado anteriormente, o acompanhamento do manejo por
parte do médico veterindrio na cadeia produtiva inclusive com a possibilidade e autoridade para

interditar sob justificativa que julgar tecnicamente procedente (Machado, 2017).
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Para isso, a inspecao se mostra imprescindivel para viabilizar as condi¢des necessarias
do alimento, desde a sua produ¢do, manejo, tratamento, abate e comercializacdo, haja vista as
crescentes demandas por tais produtos e sua comercializagdo crescente. Quanto a variedade de
estabelecimentos e produtos alvo das inspegdes Carvalho e Sousa (2022) destacam a variedade
que vao desde; inspecao e fiscalizagdo, do ponto de vista sanitario, higi€nico e tecnologico do
uso de sistemas informatizados, armazenagem, comercializagdo, manipulacao de derivados da
industria agropecudria.

O papel da Vigilancia Sanitaria (VISA) se alinha aos objetivos do Sistema unico de
Satde — SUS, haja vista a necessidade de regulamentacdo, acompanhamento, fiscalizagdo e
constante acompanhamento de prevencdo de doengas advindas de alimentos com origem
animal. Ainda assim, sob a perspectiva mercantilista, em toda a cadeia produtiva, a prevencao
e a qualidade passaram a ser demandadas pelos agentes econdmicos envolvidos no processo,
dada a necessidade de qualidade do produto final, afastando a ideia de contraste entre o poder
publico e os interesses privados (Machado, 2017).

Nesse panorama o ecossistema que envolvem o processo produtivo e comercial sdo
normatizados por autorizacdes, dentre as quais o Servico de Inspecao Federal — SIF; concedido
para a comercializagdo em todo o territdrio nacional, o Sistema de Inspecdao Estadual - SIE;
autorizado por agente estadual das secretarias de agricultura para que se comercialize no estado
e o ultimo o Sistema de Inspe¢do Municipal — SIM, que permite ao produtor realizar a
comercializacdo em ambito local em sua cidade. (Jacob; Azevedo, 2020). Ainda ¢ vedada a
atuacdo de uma esfera sobre outra com atuacdes em duplicidade em estabelecimentos
comerciais e industriais, com efeito as esferas detém de competéncias para dispor de suas
estruturas administrativas.

Em todo o caso, deve ser respeitado o espaco geografico de atuacdo, sob pena de
invasdo de competéncia de um 6rgdo sobre outro, cabendo a atuagdo legal para imposicao da
ordem constitucional dos poderes (Brasil, 1988). O mesmo entendimento serve para as VISA’s
disporem de regulamentac¢oes que lhes competem dentro do ciclo de abrangéncia, ndo podendo
uma esfera de poder sobressair perante outra por justificativa de hierarquia. A divisdo de
poderes estd presente na Constituicio Federal de 1988, sobretudo, cabe registrar que
historicamente as transferéncias de responsabilidades com instabilidades no planejamento e
controle sanitario, como nas décadas de 1970; periodo conhecido por centralizagdo excessiva
do governo federal. (Machado, 2017). Corroborando ao exposto Carvalho e Sousa (2022)

destacam que a importancia da VISA se encontra também na necessidade de se manter
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atualizados os profissionais, haja vista a descoberta de novas doengas e as modificagdes que
essas sofrem. Ainda, cabe destacar que os habitos alimentares mudaram e consigo os vetores

anteriormente desconhecidos pela ciéncia.

3.1 Legislacido e normativas relacionadas

A base legal para o desenrolar da atividade de Médico Veterinario — MV esta descrita
naLein®5.517 de 1968, cuja redagdo dispde sobre a profissdo e o Conselho Federal e Regionais
de Medicina Veterinaria. A mesma lei ainda trata das atividades privativas, conforme descrito
nos topicos anteriores, logo tais atribuicdes remetem a dire¢do sanitaria do MV ser a mesma
direcao técnica sanitaria e Responsavel Técnico - RT.

Vé-se que em seu artigo 5°, alineas "e" e "f"', tratam da competéncia privativa do médico
veterinario o exercicio das seguintes atividades e funcdes a cargo da Unido, dos Estados, dos
Municipios, dos Territorios Federais, entidades autarquicas, paraestatais e de economia mista e
particulares: a direcdo técnica sanitdria dos estabelecimentos industriais e, sempre que
possivel, dos comerciais ou de finalidades recreativas, desportivas ou de prote¢ao onde estejam,
permanentemente, em exposi¢do, em servigo ou para qualquer outro fim animais ou produtos

de sua origem.

Por sua vez, a inspecdo e a fiscalizagdo sob o ponto-de-vista sanitério, higiénico e
tecnoldgico dos matadouros, frigorificos, fabricas de conservas de carne e de pescado, fabricas
de banha e gorduras em que se empregam produtos de origem animal, usinas e fabricas de
lacticinios, entrepostos de carne, leite peixe, ovos, mel, cera e demais derivados da industria
pecuaria e, de um modo geral, quando possivel, de todos os produtos de origem animal nos

locais de producdo, manipulagdo, armazenagem e comercializacdo (CFMV,2020).

A fiscalizacdo de estabelecimentos como frigorificos, fabricas de conservas de produtos
de origem animal, usinas e produtores de lacticinios, tanto para manipulagdo, quanto
armazenagem e comercializacdo necessitam do acompanhamento profissional do Médico
Veterinario. Seja para inspecdo, acompanhamento e fiscalizagdo, o papel do veterinario ¢
imprescindivel conforme retratado anteriormente para assegurar a seguranga e qualidade

alimentar dos produtos de origem animal (CFMV, 2020).

A Lei n° 1.283, de 1950, regulamenta a inspe¢do sanitaria e industrial dos
estabelecimentos que manipulam produtos de origem animal. Essa legislagdo também instituiu

o Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA), responséavel por
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fiscalizar a qualidade e a seguranga desses produtos em ambito nacional (BRASIL, 1950).
Outro importante instrumento legal presente na atividade profissional do Médico Veterinario ¢
o Decreto n® 9.013 de 2017, que “Regulamenta a Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, ¢ a
Lei n°® 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem sobre a inspecao industrial e sanitaria
de produtos de origem animal” (BRASIL, 2017). Tal normativa rege o Departamento de
Inspecao de Produtos de Origem Animal — DIPOA e o Servigo de Inspec¢do Federal SIF.

A Portaria MAPA n° 393 de 2021 ¢ um instrumento que aprova os procedimentos de
registro dos entrantes no mercado brasileiro que deseja atuar com produtos de origem animal,
consumo e seus derivados. A instrugdo ainda versa sobre os processos para reforma dos
ambientes de tratamento e venda, altera¢do cadastral, registro, ou relacdo com Departamento
Inspecdo de Produtos de Origem Animal — DIPOA. Os 6rgdos sdo de incumbéncia federal,
como a Secretaria de Defesa Agropecuaria do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, tanto para pequenos, como grandes produtores rurais (BRASIL, 2021). Além
destas normativas, ainda existem as legisla¢des estaduais em cada um dos 26 estados e Distrito
Federal que normatizam a inspecao sanitaria de produtos de origem animal e seus derivados,
dentro dos limites de suas competéncias constitucionais. Do mesmo modo, alguns dos mais de
5 mil municipios brasileiros também dispdem de legislagdo propria sobre o tratamento de
produtos de origem animal dentro do seu territorio de abrangéncia local (Jacob; Azevedo,
2022).

Percebe-se, portanto, que ha divergéncias territoriais no quesito legislativo acerca do
assunto em debate, o que leva a varios debates sob um tema que possui entendimento a nivel
Federal de nossa sociedade. Ou seja, apesar disso, Estados e municipios criam normativas

proprias sobre a tematica em analise para tratarem da maneira que lhes for conveniente.

4. METODOLOGIA

Trata-se de uma revisao de literatura, com abordagem qualitativa e natureza basica,
voltada a compreensdo da atuacdo do médico-veterinario na inspe¢ao de produtos de origem
animal. Esse tipo de estudo busca sistematizar o conhecimento existente, a partir da analise
critica de producdes cientificas, legislacdes e documentos técnicos, sem a intencao de aplicacao
imediata, mas com relevancia tedrica para o campo da saude publica (Gerhardt; Silveira,
2009). A pesquisa tem carater descritivo, objetivando identificar e discutir, de forma
sistemadtica, os aspectos que envolvem a responsabilidade técnica do médico-veterinario na

fiscalizagdo sanitaria ao longo da cadeia produtiva de alimentos de origem animal.
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Os procedimentos metodolégicos compreenderam a realizagdo de levantamento
bibliografico e documental, com consulta a artigos cientificos, livros, legislagdes, normativas e
manuais técnicos. As fontes foram acessadas por meio de plataformas eletronicas como Google
Scholar e SciELO, além de documentos oficiais do Ministério da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento (MAPA) e da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Inicialmente, foram identificadas 80 publicacdes, considerando os critérios de
atualidade, relevancia tematica e respaldo técnico-cientifico. Apos leitura dos titulos, resumos
e textos completos, foram selecionados 37 estudos para compor o corpus da pesquisa. As
demais obras foram excluidas por apresentarem duplicidade, desvio tematico ou auséncia de

rigor metodologico.

A andlise dos dados foi conduzida por meio de leitura critica e categorizagdo do
conteudo, com foco na identificagdo dos principais elementos relacionados a atuagdo do
médico-veterinario na inspeg¢do sanitaria de produtos de origem animal, sua contribuicao para

a promogao da satde publica e os desafios enfrentados no exercicio profissional.

5. CONCLUSAO

A andlise da literatura evidencia que a atuacao do médico-veterinario na inspe¢ao € na
vigilancia sanitaria de produtos de origem animal ¢ fundamental para a garantia da qualidade
higiénico-sanitaria dos alimentos e para a prote¢do da saude publica. Esse profissional exerce
fungdes que vao além da fiscalizagdo, abrangendo o controle de processos, a analise de riscos

e o cumprimento das normativas sanitarias vigentes.

Apesar da importancia estratégica desse trabalho, persistem desafios relacionados a
valorizacdo profissional, a insuficiéncia de recursos estruturais, as lacunas na formacao

académica e aos constantes conflitos entre interesses econ0micos € sanitarios.

Diante desse cendrio, torna-se evidente a necessidade de fortalecimento de politicas
publicas que reconhecam e valorizem a atuagdo do médico-veterinario na cadeia produtiva de
alimentos. A qualificacdo técnica e o rigor no cumprimento das exigéncias sanitarias sao
elementos indispensdveis para assegurar a seguranca dos alimentos de origem animal, bem
como para manter o Brasil como referéncia internacional em satde publica e seguranga

alimentar.
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